
Deel het voorjaar
bij Het Houtse Meer

meeneemexemplaar

menukrant lente 2017 



Wij laten ons dit voorjaar inspireren 
door verse kruiden. Frisse kruiden-
waters, verse kruidenthee en uiteraard 
onze gerechten op smaak gebracht met 
smaakmakers als rozemarijn, tijm en 
basilicum.

Houtskool is ook een belangrijke 
smaakmaker bij Het Houtse Meer. 
In onze open keuken staat een Josper 
grill, waar onze vis, vlees en 
groenten op houtskool worden bereid. 

Wist je dat we dit voorjaar een 
Houtse Meer kruidentuin hebben 
aangelegd? Kraakvers geplukte kruiden 
rechtstreeks uit de tuin op de plank!

Deel, eet, geniet en laat je verleiden 
door onze sfeer- en smaakmakers!
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WARME DRANKEN
Koffie................................................................................  2,30
Espresso............................................................................  2,30
Espresso dubbel ..............................................................  3,00
Espresso macchiato..........................................................  2,50
Cappuccino ........................................................................  2,60
Koffie verkeerd ...............................................................  2,65
Latte macchiato ...............................................................  2,85
Koffie met slagroom ........................................................  3,05 
Speciale koffie (Irish, French, Italian) ..................  6,50
Warme chocomel..................................................................  2,55
Warme chocomel met slagroom..........................................  3,30

Thee...................................................................................  2,30
Bosfruit, jasmijn, rooibos, sencha, munt, citroen,  
earl grey, perzik, english  

 
Verse kruidenthee:
Groene muntthee................................................................  2,70
Morgenfris.........................................................................  3,00
Marokkaanse munt, appelmunt, onsterfelijkheidskruid

Even ontspannen................................................................  3,00
Appelmunt, slaapmutsje, citroenmelisse 

Goed buikgevoel................................................................  3,00
Pepermunt, citroenmelisse, venkelkruid

GEBAK
Hazelnoot schuim..............................................................  3,60 
Framboos limoncello.........................................................  3,60
Proeverij van gebak.........................................................  4,75
Appel..................................................................................  3,60
Appel met slagroom..........................................................  4,35
Appel met Oosterhouts kaneelstokijs en slagroom.......  5,85

water
Verse kruidenwaters:
Basilicum, komkommer.......................................................  2,25
Citroen, rozemarijn.........................................................  2,25
Munt, limoen.....................................................................  2,25

Chaudfontaine plat/bruisend..........................................  2,35
Chaudfontaine plat/bruisend 0,75l................................  5,50
Marie Stella Maris plat/bruisend 0,75l.......................  6,00

Frisdranken
Ranja (sinaasappel, aardbei).........................................  1,75
Verse melk.........................................................................  2,00
Coca-cola (Regular, Light, Zero).................................  2,30
Fanta, Sprite, Cassis.....................................................  2,30
Bitter lemon, Tonic.........................................................  2,35
Rivella, Ginger Ale.........................................................  2,35
Chocomel, Fristi..............................................................  2,40
Appelaere, Tomatensap.....................................................  2,40
Lipton Ice Tea (Regular, Green)...................................  2,55
Fever Tree Tonic Indian/Elderflower/Aromatic............  3,25
	    klein  groot
Verse jus d’orange.............................................  2,95 / 4,00

Speciaal
IJskoffie, mokka ijs met espresso................................  5,50
IJskoffie, mokka ijs met espresso en slagroom..........  6,25
Shilo..................................................................................  6,50
Limoncello, Schweppes Tonic, citroen, munt

Aperol Spritz...................................................................  5,75
Hugo...................................................................................  5,75
Cava Reserva (picollo 0,2 L).........................................  7,50
Bacardi Cola.....................................................................  5,95 

Gin & tonic
Bombay Dry Gin......................................................  7,00
Komkommer, Schweppes Tonic

 
V2C Dutch Orange Dry Gin....................................  9,00
Sinaasappel, Fever Tree Indian Tonic

 
Hendrick’s Gin......................................................  9,50
Komkommer, gojibessen, Fever Tree Indian Tonic

 
Double You Gin..................................................... 10,50
Limoen, radijs, Fever Tree Elderflower Tonic

 
Copperhead Gin..................................................... 12,00
Sinaasappel, rozemarijn, Fever Tree Aromatic

KRUIDENWATERS

Basilicum &
Komkommer

Citroen & 
Rozemarijn 

Munt & 
Limoen

DRANKEN



houtse weizen
Puur en ongefilterd tarwebier

BIEREN FLES
Wit
Hoegaarden Wit 4,9% .........................................................  3,50
Jopen Adriaan Wit 5%  ......................................................  4,25

Blond 
Tongerlo 6% .......................................................................  4,25
Duvel 8,5% ..........................................................................  4,25
Omer 8% ..............................................................................  4,25
Kwaremont 6,6%...................................................................  4,25

Tripel 
Houtse Tripel 8,5% ...........................................................  4,25
Triple d’Anvers 8% ..........................................................  4,25
Tripel Karmeliet 8,5% ......................................................  4,25
Leffe Tripel 8,5% .............................................................  4,25

Amber 
De Koninck 5,2% .................................................................  4,25

Alcoholarm/vrij 
Jupiler 0,0% ......................................................................  2,50 
Krombacher Radler 0,5% ....................................................  3,50 
Hoegaarden Radler 2% .......................................................  3,50 

JUPILER 5,2%
Glas 0,25 l ............... 2,35
Glas 0,33 l ............... 3,00
Glas 0,5 l ................. 4,25

HERTOG JAN 5,1% 
Glas 0,25 l ............... 2,50 
Glas 0,45 l ............... 4,35

LEFFE BLOND 6,6%
Glas 0,25 l ............... 3,50
LEFFE DUBBEL 6,5%
Glas 0,25 l ............... 3,50

HOUTSE WEIZEN 5,4%
Glas 0,3 l ................. 4,00
Glas 0,5 l................. 5,50

Fruit 
Hoegaarden Rose 3% ..........................................................  3,50 
Liefmans Fruitesse 3,8% .................................................  3,75
Liefmans Yell’oh 3,8% .....................................................  3,75
Kriek Max 3,2% .................................................................  4,25

IPA 
Jopen Mooie Nel 6,5% .......................................................  4,75 
Brewdog Punk 5,6% ............................................................  5,50

Bruin 
Gouden Carolus 8,5% ........................................................  4,25
St. Bernardus Abt 12 10% ...............................................  4,75 

Trappist 
Zundert 8% .........................................................................  4,75
Rochefort 10 11,3% ..........................................................  5,25 
Spencer Trappist Ale 6,5% ..............................................  6,50

Zomerbieren 
Hertog Jan Bastaard gember en citroen 2,7% ................  3,75
Corona 4,6% .......................................................................  4,75

kwaremont
_

Pittig blond bier 
gebrouwen voor 

kopmannen.

Tripel 
Karmeliet

_
Nog steeds 

gebrouwen volgens 
een authentiek 

bierrecept uit 1679.

leffe blond
_

Een authentiek blond 
abdijbier waar een 
vleugje bitterheid 

doorschemert.

Liefmans 
Yell’oh

_
Een gedurfde mix 

van limoen, appel, 
vlierbloesem, 

basilicum en ananas.

BIEREN TAP
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BIEREN



WIJN WIT
                                          glas    fles 
Verdejo – Viejo Marchanta – Spanje............... 3,85 / 19,00
Sappig / fris / soepel 

Verdil – Enguera – Spanje............................... 4,25 / 21,00 
Levendig / Volfruitig / verkwikkend 

Chardonnay – Corette – Frankrijk.................. 4,75 / 24,50 
Tropisch fruit / snufje eikenhout / elegantie 

Pinot Grigio – Riff – Italië.......................... 5,25 / 28,00 
Volfruitig / sappig / licht spicy / con amore 

Sauvignon Blanc – Steenberg – Zuid Afrika.... 5,95 / 30,00
Stuivend aromatisch / grapefruit / uitbundig

ZOET EN ROSé
                                          glas    fles 
Riesling – Impression – Duitsland................. 3,75 / 18,50
Soepel / mild zoet / vriendelijk

Rosé – Cante Merle – Frankrijk...................... 3,75 / 18,50
Klein rood fruit / vrolijk / sappig 

Rosé – AIX – Frankrijk.................................... 5,50 / 27,50
Fris / bessenfruit / zon 

BORREL
Huis gemarineerde olijven.........................................  3,50
Fuet worst....................................................................  3,75
Watermeloen met limoen en verse munt.....................  5,50
Rauwkost met pikante aioli.......................................  5,50
Broodplankje................................................................  6,50 
Brood met tapenade, aioli en roomboter 

Old Rotterdam..............................................................  6,50
Yakiatori kipspiesjes................................................  7,50
Krokante garnalen.......................................................  8,00
Serranoham....................................................................  9,50 
Rucola, Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaat,  

dadel, tortilla, balsamico

Houtse nacho’s uit de oven.......................................  9,50 

Bourgondiër bitterballen, per stuk.........................  0,85
Garnalen bitterballen, per stuk..............................  1,10
Bietenballen, per stuk..............................................  1,15 

Puntzak friet 
Met mayonaise..............................................................  3,00
Met truffelmayonaise..................................................  3,50
Met huisgemaakte piccalilly.....................................  3,50

WIJN ROOD
                                          glas    fles 
Garnacha – Viejo Marchante – Spanje............. 3,85 / 19,00
Zacht / rondfruitig / licht kruidig 

Tempranillo – Enguera – Spanje...................... 4,25 / 21,00 
Rijk / temperamentvol / elegant 

Merlot – Corette – Frankrijk.......................... 4,75 / 24,50 
Volfruitig / zacht / karakteristiek 

Rioja Crianza – Pena Aldera – Spanje........... 5,95 / 30,00
Klassiek / houtgerijpt / siësta 

Ripasso Valpolicella – Gorgo – Italië......... 6,50 / 33,00 
Baby Amarone / romig fruit / la dolce vita

Bubbels
Cava Reserva – Spanje, piccolo 0,2 L.........................  7,50
Sprankelend / gerijpt / verfijnde frisheid 

Prosecco – Girasole – Italië, fles............................ 26,00
Zacht / verfrissend / toegankelijk 

Champagne – Billecart Salmon ½ fles......................... 29,00
Champagne – Billecart Salmon – Frankrijk................. 55,00
Complex / elegant / pure klasse 

Port/Sherry
Port...................................................................................  3,75 
Sherry dry/medium............................................................  3,75

MICHAEL EN SASCHA DE ROOIJ
‘DE GOUDEN TON’ OOSTERHOUT

BORRELTOREN
Olijven, fuet worst, Serrano ham,  

Old Rotterdam, yakiatori spiesje, rauwkost,  
krokante garnaal, Bourgondiër bitterbal.  

Te bestellen vanaf 2 personen.
7,50 p.p.
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WIJN & BORREL



SOEPEN
Tomaat/gegrilde paprika soep ........................................  5,50
Tomaat/gegrilde paprika, basilicum, room

Vissoep..............................................................................  8,00
Vis, prei 

SALADES
Houtse salade.................................................................  10,50
Blauwe kaas, zongedroogde tomaat, spek,  

avocado, crouton

 
Geitenkaas salade..........................................................  11,50
Gewelde vijg, zongedroogde tomaat, cashewnoten,  

balsamico, tortilla

Gegrilde kipsalade........................................................  12,00
Groene asperge, Parmezaanse kaas, Serrano ham,  

cherrytomaat, crouton 

Bavette salade................................................................  12,00
Groene asperge, blauwe kaas, tomatensalsa, crouton

Gegrilde tonijnsalade...................................................  12,50
Haricots verts, paprika, komkommer, cherrytomaat, rode ui, 

mierikswortel dressing, tempura krokant

BURGERS
Houtse burger.................................................................  10,50
Spek, cheddar, uienringen, Houtse saus, friet 

Luxe burger.....................................................................  13,00 
Avocado, gegrilde paprika, serranoham, blauwe kaas,  

truffelmayonaise, friet

GEGRILDE TONIJNSALADE

FLAMMKUCHEN SERRANOHAM

puntzak friet
Met mayonaise...................................................................  3,00
Met truffelmayonaise.......................................................  3,50
Met huisgemaakte piccalilly..........................................  3,50

Flammkuchen
Spek en kaas...................................................................  10,00
Spek, crème fraîche, ui, kaas, rucola

Geitenkaas vegetarisch.................................................  11,50
Crème fraîche, cherrytomaat, walnoten, honing, rucola

Gerookte zalm.................................................................  12,00
Crème fraîche, ui, cherrytomaat, basilicum, rucola

Geitenkaas spek..............................................................  12,00
Crème fraîche, spek, walnoten, honing, rucola

Serranoham.......................................................................  13,00
Crème fraîche, Parmezaanse kaas, balsamico, rucola
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ALL DAY GERECHTEN
11:00 - 22:00 uur



Houtse Meer 

Houtskool gegrilde tosti ...............................................  5,50
Kaas, ham, bacon

Mega houtskool gegrilde tosti ....................................  10,00
Kaas, ham, bacon

Proeverij van 3 burgers ..............................................  12,50
Houtse burger, luxe burger, broodje pulled pork

Houtse Meer lunch Vlees ..............................................  14,50
Tomaten/gegrilde paprikasoep, salade gegrilde kip,

Bourgondiër kroket met brood

Houtse Meer lunch Vis ..................................................  16,50
Vissoep, salade vers gegrilde tonijn, 

garnalenkroket met brood 

all day gerechten 
Je kunt ook gerechten van de All day kaart 

bestellen voor de lunch.

Zuurdesem donker/spelt/wit

Vleeskroketten .................................................................  7,50
2 Bourgondiër kroketten, mosterd

Pulled Pork ......................................................................  8,00
Barbecuesaus, koolsalade

Tonijnsalade.....................................................................  9,00
Cherrytomaat, peer, pompoenpit, yoghurt

Gegrilde groene asperge ................................................  9,00
Paprika, rode ui, pikante aioli, Parmezaanse kaas

Geitenkaas ........................................................................  9,50
Dadel, abrikoos, cranberry, cashewnoten

Gerookte zalm ..................................................................  9,50
Atjar, terriyaki, wasabi mayonaise, zwarte sesam

Garnalenkroketten ...........................................................  9,50
2 garnalenkroketten, pikante aioli

Houtse clubsandwich ......................................................  11,50
Kip, spek, ei, tomaat, kaas 

PROEVERIJ VAN 3 BURGERS

HOUTSE MEER LUNCH VIS HOUTSE CLUBSANDWICH

ZUURDESEM BROOD 
GEGRILDE GROENE ASPERGE

GRAAG HOREN WIJ UW ALLERGIEËN OF DIEETWENSEN. koen de jong, bakkerij de jong
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LUNCH
tot 15.30 uur



BROOD 

Broodplankje.....................................................................  6,50
Brood met tapenade, aioli, roomboter 

Bruchetta’s:
Gegrilde groene asperge.................................................  6,00
Parmezaanse kaas

Serranoham.........................................................................  6,50
Parmezaanse kaas, balsamico, rucola

Gegrilde gamba..................................................................  7,00
Knoflook, peterselie

KAAS
Kaasplank........................................................................  11,50
Gerome munster, Carbriole van de Bokkensprong,  

Camembert Calvados

Burrata (mozzarella met room).....................................  12,50
Tomaat, Serranoham, balsamico, geroosterd brood

VIS 
Gerookte zalm.................................................................  12,50
Groene thee, rode biet mayonaise, tortilla

Tonijntataki...................................................................  13,50
Wakame, wasabi mayonaise, nori tempura

Gerookte paling..............................................................  14,50
Terriyaki, wasabi mayonaise, emping

Wilde Argentijnse garnalen  ......................................  11,50
Ongepeld, knoflook, rozemarijn 

Gamba’s  ........................................................................  12,50
Gepeld, in piri piri saus

Tiger zeewolf  ..............................................................  13,50
Groene kruiden, cherrytomaat 

all day gerechten 
Je kunt ook gerechten van de All day kaart  

bestellen voor het diner.

VLEES 
Serranoham.........................................................................  9,50
Rucola, Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaat, dadel,  

tortilla, balsamico

Houtse carpaccio..............................................................  9,50
Parmezaanse kaas, zongedroogde tomaat, pijnboompitten,  

truffelmayonaise

Mini Houtse burger..........................................................  4,00
Spek, cheddar, uienringen, Houtse saus

Havermans Spareribs.........................................................  9,50
Koolsalade, aioli

Kippendijspiesjes............................................................  9,50
Citroen, rozemarijn, aioli

Entrecote  .....................................................................  14,50
Chimichurri saus, rozemarijn

Tomahawk (1kg)  ...........................................................  55,00
Chimichurri, aioli (bereidinsgtijd 30 minuten)

Vegetarisch 
Watermeloen.......................................................................  5,50
Feta, pijnboompitten

Gegrilde groene asperges..............................................  10,50
Parmezaanse kaas, pikante aioli, balsamico, ui

Gegrilde groenten  .........................................................  6,50
Groene asperge, parika, cherrytomaat, rode ui

Gegrilde paprika  ..........................................................  7,50
Feta, honing, pijnboompitten

Krokante sushi................................................................  11,50
Wasabi, atjar, terriyaki

Combi planken 
Vleesplank.......................................................................  12,50
Fuet worst, Serrano ham, carpaccio

Visplank..........................................................................  15,50
Tonijn tataki, rode biet met zalm, gerookte paling

Vis & Vleesplank............................................................  13,50
Serrano ham, tonijn tataki, brushetta met gegrilde  

groene asperge
ONZE GERECHTEN, BEREID OP DE JOSPER HOUTSKOOL GRILL. 

WILDE ARGENTIJNSE GARNALEN

HOUTSE CARPACCIO

TOMAHAWK
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DINER - FOOD SHARING
vanaf 17.00 uur



kinderen 
Tosti met chips en aioli of chili/ketchup.................  5,50
Mini hamburger met verse friet.....................................  6,00
2 Kipspiesjes met verse friet.......................................  6,50
Rundvlees kroket met verse friet.................................  7,50
Halve Sparerib met verse friet.....................................  7,50
 

nagerechten 
Kinderijsje.......................................................................  3,50
Houtse magnum...................................................................  4,50
Boerenroomijs, witte chocolade, notenmix

Crème brûlée.....................................................................  5,50
Dame blanche.....................................................................  6,00
IJskoffie, mokka ijs met espresso en slagroom..........  6,25
Mango sorbet.....................................................................  6,50
Aardbeientiramisu met aardbeienijs..............................  7,00
Coupe verse aardbeien.....................................................  7,00
Kaasplankje.....................................................................  11,50
Gerome munster, Carbriole van de Bokkensprong, Camembert Calvados

HOUTSE MAGNUM

Verrassing van de smaakmakers 

2-gangen verrassingsproeverij  24,50 
3-gangen verrassingsproeverij  29,50 
KINDEREN TOT 12 JAAR ONTVANGEN 50% KORTING

Samen proeven van gevarieerde gerechtjes.  
Laat u verrassen door de smaakmakers met  
een 2- of 3-gangen proeverij. Dit menu  
is per tafel te bestellen.

Graag horen wij uw allergieën of dieetwensen.
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DINER - FOOD SHARING
vanaf 17.00 uur



HIGH TEA
Op woensdag t/m zaterdag kun je 

genieten van een High Tea 
bij Het Houtse Meer!

Samen heerlijk proeven van 
zoete en hartige lekkernijen in 
combinatie met verschillende 

soorten verse thee.

Reserveren kan alleen telefonisch 
en minimaal 48 uur van tevoren 
i.v.m. de voorbereidingstijd.

De aanvangstijden voor de 
High Tea zijn tussen 14:00 uur 

en 15:00 uur.

22,50 p.p.

Het Houtse Meer is een unieke, multifunctionele locatie 
voor iedere gelegenheid en elk event, zowel zakelijk als 
privé. Van verjaardagsfeest en familiedag tot vergadering en 
bedrijfs-event.

De zalen, terrassen, het strandje en het grasveld van 8.000 m2 
aan het water zijn voor meerdere invullingen inzetbaar.
Iedere zaal heeft een eigen terras aan het water, dat overdekt 
is met een Zuid-Afrikaanse stretchtent.

Op het gebied van food bieden wij ook uiteenlopende 
invullingen en anders-dan-anders-belevingen als een 
foodmarkt en robuuste barbecues aan het strand.

Voor meer informatie neem contact op via telefoonnummer 
0162 - 213 000 of info@hethoutsemeer.nl

Deel je momenten bij Het Houtse Meer!

BORREL     VERJAARDAGSFEEST     FAMILIEDAG     VERGADERING     BEDRIJFS-EVENT



Wat biedt de locatie?
•  Trouwceremonie op privéstrand aan het water

•  �Proost met zoete tafel, taartentafel of bruidstaart op ons overdekte terras met weids  

uitzicht over het water

•  �Verschillende anders-dan-anders belevingen voor het diner; 

een Bourgondisch plankendiner, een foodmarkt met hippe foodstands of een live cooking barbecue

•  Compleet op maat verzorgd feest 

 

Neem vrijblijvend contact op via telefoonnummer 0162 - 213 000 of via info@hethoutsemeer.nl

Wat is er mooier dan trouwen met je voeten in het zand?  Paviljoen Het Houtse Meer is een  

trouwlocatie met ceremoniestrandje aan de rand van het water!  Voor deze ultieme beleving  

hoef je niet naar het buitenland of naar zee, maar kun je in het gezellige Brabant terecht!  

Verscholen in een natuurgebied tussen Breda en Oosterhout.

De mooiste bruiloft beleef je 
bij Het Houtse Meer



Deel je momenten met ons!  Plaats je mooiste Houtse Meer 

foto op Instagram met #hethoutsemeer en #winactie en  

maak kans op een diner voor 2 personen!

Paviljoen Het Houtse Meer
Pannenhuisstraat 40 Den Hout

t 0162 - 213 000  |  www.hethoutsemeer.nl


